
Organisez des événements originaux & responsables
séminaires - evénements - team building - déjeuners / dîners privés - ateliers culinaires 

www.lacuisinedecamille.org
18 rue de Bègles, 33000 Bordeaux

Profitez de nos 
flex-appart ultra cosy : 

1 nuit à partir de 99€ HT 
(offre séminaire).

BESOIN DE LOGER VOS 
COLLABORATEURS?

SOLIDAIRE ET ENGAGÉE  

Soutenez les solidarités et l’écologie! La Cuisine de 
Camille accueille gratuitement des publics fragiles 
du quartier et sensibilise  à la transition alimentaire 
et écologique par le  “mieux manger” en offrant une 
cuisine locale, végétale et de saison. 

Expérimentez l’engagement en adhérant à 
l’association ou/et en devenant bénévoles pour aider 
à préparer un repas solidaire de quartier ! 

NOS ACTIVITÉS TEAM BUILDING

Cuisinez pour vous rencontrer à partir de 65€ HT/personne.
Faites vivre à vos équipes une expérience unique orchestrée 
par nos Chefs.  La cuisine de Camille vous accompagne dans la 
cohésion de groupe.

Cours de cuisine (atelier sushi, letter cake, rôti végétal…)
Préparation guidée d’un repas complet (cohésion d’équipe, management inversé…) 
Dégustation à l’aveugle (herbes sauvages, accords vins…) 
Ateliers thématiques (cocktails, sushis, vegan, paella…)

Témoignage 
Privatisation 
“responsable” 
Société Générale

Ma ville, notre idéal
L’objectif ? Favoriser 
la mixité et l’inclusion 
dans le quartier Saint-
Michel à travers le 
partage culinaire

Reportage TV7
Tiers lieu alimentaire 
et solidaire “La Cuisine 
de Camille”

NOS CLIENTS ET PARTENAIRES

Vivien Durand
Chef Étoilé

N
ot

re
 parrain !

Située à Bordeaux ville, à proximité de la gare et du marché des Capucins, la Cuisine de 
Camille est un tiers-lieu culinaire innovant et solidaire. 

Disposant d’un espace de travail et d’une cuisine semi-professionnelle d’une capacité 
de 10-30 personnes, la Cuisine de Camille est un lieu unique pour organiser vos 
évènements en favorisant les échanges et la convivialité.

NOS ESPACES ET SERVICES

TARIFS & SERVICES

Tarif privatisation
     ½ journée : 300 euros HT
     1 journée : 490 euros HT
Services : 
    Petits déjeuners : 
    7,5 euros  HT / personne
    Finger lunch (Plat-Dessert-Café) :         
    27 euros HT / personne
    Déjeuners et dîners avec des chefs
    privés : sur demand

Un espace 100% 
modulable (50m²) 
Réunions, ateliers, 
formation

Capacité
25 personnes assises 
45 en cocktail

Internet
Wifi HD

Sonorisation
Sonos

Écran HD
180cmTisanerie

Une cuisine 
équipée (20m²)
Semi-professionnelle 
et événementielle 

www.lacuisinedecamille.org
https://www.youtube.com/watch?v=OIOYWYT9OKo
https://www.youtube.com/watch?v=OIOYWYT9OKo
https://www.youtube.com/watch?v=OIOYWYT9OKo&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=OIOYWYT9OKo&feature=youtu.be&cbrd=1

